Mit einer gréReren Gruppe ins Ufer

(6-20 Personen)

Gern bewirten wir im Ufer auch groRere Gruppen. Da unsere Kiche sehr klein ist, kdnnen wir
Reservierungen Gruppen ab 6 Personen jedoch nur nach Vorabsprache und Buchung eines festen
Menils annehmen. Wir bieten unterschiedliche MenUs furs Frihstlick, zum Brunchen oder fur
den Abend an.

Wenn Sie spezielle Wiinsche haben, die Uber das Angebot hinausgehen, schreiben Sie gerne

einfach eine Mail. Wir versuchen dann gemeinsam einen Weg zu finden.

Tischaufteilung bei gréleren Gruppen

In der kalten Jahreszeit kénnen Gruppen von bis zu 14 Personen in unserem Wintergarten
untergebracht werden. Da der Platz begrenzt ist, werden Gruppen mit mehr als 9 Personen in
zwei Sitzgruppen aufgeteilt.

Im Aulenbereich nehmen wir Reservierungen fiir Gruppen bis max. 20 Personen an. Hier
reservieren wir die Bereiche mit Bierbanken und Biertischen vor dem Ufer, auf der Wiese oder im
Uberdachten Saulengang. Eine Reservierung von groRen Gruppen auf unserer Terrasse zum Kanal

hin oder auf der Terrasse vor dem Ufer ist nicht mdglich.

Speisen und Getranke

Getrdanke wahlen sie a la carte. Wir stellen gerne Wasserflaschen gleich zu Beginn auf die Tische
und besprechen vorab mit Ihnen, welcher Wein zu Ihnen und dem Anlass passt. Wenn es etwas
zu feiern gibt, bereiten wir natlrlich gerne einen Empfang mit Secco (Flasche a 20 Euro), Crémant

rosé (Flasche a 32 Euro) oder Winzersekt (Flasche a 34 Euro) vor.
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MenU-Optionen fir Gruppen

A: Die groRe Flammkuchenschlacht (ab 20 Euro p.P.)

Unkompliziert und kommunikativ! Mit unserem ,signature dish’ im Mittelpunkt! Wir starten mit entweder
mit einer saisonalen Suppe oder einen kleinen Salat fur alle. Nach und nach kommen im Anschluss
unterschiedliche Flammkuchen, die rumgereicht werden, bis alle satt sind! Gerne bringen wir auf Zuruf die
besonders beliebten! Am Ende gibt es fir alle ein kleines Stiick Kuchen.

Fir alle, die noch etwas mehr Vielfalt wollen, konnen weitere Bestandteile ergdnzt werden:

Upgrade ,Tapas“: Als Vorspeise gibt es viele Kleinigkeiten aus unserer festen Karte und saisonale
Highlights zum Teilen mittig in kleinen Portionen auf dem Tisch +6€p.P.

Upgrade ,Spatzle”: Zusatzlich zum Flammkuchen gibt es unsere Spatzle mit Schmelzzwiebeln und
gehobeltem Deichkase (in groRen Schiisseln auf den Tischen) +6€p.P.

Upgrade ,Dessert”: Statt Kuchen gibt es eine Dessert-Trilogie mit saisonalen Highlights +6€p.P.

Zur Flammkuchenschlacht empfehlen wir unsere Hausweine , Eimsbutteler Gold” (Riesling, 11 a 30 Euro) und
,Eimsbutteler Nacht” (Dornfelder, 0,75l a 22 Euro) vom Weingut Enk (Nahe).

A: Klassisches, gesetztes Menl oder ,family style” (ab 32 Euro p.P.)

Gerne kdnnen Sie ein 3-Gange-Menl oder 4-Gange-MenU aus unserem Monatsangebot wahlen (32 €/ 39
€ p.P.). Besonders viel Genuss gibt es alternativ bei einem MenU, das wir vorab mit [hnen persénlich
abstimmen und extra fir Sie zubereiten (4-Gange-Menl 56,50 € p.P., 5-Gange-Meni 64,50 € p.P.). Gerne
verwenden wir saisonale Produkte und Uberlegen gemeinsam, was zu Ihnen und |hren Gasten passt.
Gerne bieten wir auch komplett vegetarische oder vegane Mends an

Fir alle, die es etwas gemdutlicher haben wollen, besteht auch die Mdéglichkeit, alle oder einen Teil der

Gerichte mittig auf dem Tisch zu servieren, sodass alle sich selbst bedienen kénnen (,,family style®).

Beispielmen( (individuell abgestimmt, 4 oder 5 Gange)

Grine Erbsen-Minz-Suppe
Kokosschaum | Korianderblatter

Spargel-Salat

Kirschtomaten | Rucola | Sonnenblumenkerne | Barlauchpesto

Zanderfilet

Auf der Haut gebraten
Basilikum-Risotto | gegrillter Fenchel | kandierte Tomaten | Paprika-Espuma

- und/ oder -

Entrecote

Medium gebraten, in Tranchen aufgeschnitten
SuRkartoffel-Gnocchi | gerdsteter Brokkoli | Mandel | Chipotle-Schmand | Krauterjus

Dessert Trilogie
Bunter Obstsalat mit Minze | Mini-Cheesecake mit Waldbeerragout | Schokotarte mit Orangensabayon
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Frihstlcks/ Brunch-Optionen fur Gruppen

Hochwertige Produkte und ganz viel zu probieren, gibt es bei unserem Frihstlck fir Gruppen, das wir auf
Etageren und in kleinen Schisseln am Tisch servieren.

Getranke zum Frihstlck wahlen sie a la carte. Wir bereiten gerne einen Empfang mit Secco (Flasche a 20
Euro), Crémant rosé (Flasche a 32 Euro) oder Winzersekt (Flasche a 34 Euro) vor und/oder stellen
Orangensaft in Karaffen gleich zu Beginn auf die Tische.

Gruppenfrihstlck ,Ufer klassisch”
(15,50 Euro p.P.)

Brotkorb
Baguette | Sauerteigbrot | Brotchen | Brioche

English Scones
hausgemachte Marmelade | Butter

Rihrei

Etagere klassisch
Ziegen-Obazda | Husumer | Hofkdse | Zwetschgen-Chutney
hausgebeizter Lachs | Guacamole | Kresse
Rillettes de Canard | Preiselbeersenf | Tiroler Speck

- oder -

Etagere “veggie”
Ziegen-Obazda | Husumer | Hofkdse | Zwetschgen-Chutney
Rote Bete-Hummus | Erbsen-Minz-Mash | Feta | Muhammara
Mini-Shakshuka (ohne Ei) | Petersilie | Koriander

Gruppenfrihstick ,Ufer de luxe”

(21,50 Euro p.P.)
Brotkorb

Baguette | Sauerteigbrot | Brotchen | Brioche

English Scones

hausgemachte Marmelade | Butter
Krauterrlhrei

Etagere klassisch
Ziegen-Obazda | Husumer | Hofkadse | Zwetschgen-Chutney
hausgebeizter Lachs | Guacamole | Kresse
Rillettes de Canard | Preiselbeersenf | Tiroler Speck

- oder -

Etagere “veggie”
Ziegen-Obazda | Husumer | Hofkadse | Zwetschgen-Chutney
Rote Bete-Hummus | Erbsen-Minz-Mash | Feta | Muhammara
Mini-Shakshuka (ohne Ei) | Petersilie | Koriander
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Vanille-Quark mit Blaubeere
frisches Obst | Minze

Flammkuchen , klassisch”
mit Schmand, Lauch und Speck

Blaubeer-Pancake

Ahornsirup | Vanilleschmand

Frihstlck ,Brunch”
(35,50 Euro p.P.)

Brotkorb

Baguette | Sauerteigbrot | Brotchen | Brioche

English Scones

hausgemachte Marmelade | Butter

KrauterrUhrei

Etagere klassisch
Ziegen-Obazda | Husumer | Hofkase | Zwetschgen-Chutney
hausgebeizter Lachs | Guacamole | Kresse
Rillettes de Canard | Preiselbeersenf | Tiroler Speck

- oder -

Etagere “veggie”
Ziegen-Obazda | Husumer | Hofkase | Zwetschgen-Chutney
Rote Bete-Hummus | Erbsen-Minz-Mash | Feta | Muhammara
Mini-Shakshuka (ohne Ei) | Petersilie | Koriander

Saisonale Suppe

Kleiner Ziegenkasesalat

Flammkuchen ,Klassisch”
Lauch, Speck und Schmand

Flammkuchen ,Mediterran®

Ziegenkase, Oliven, Tomaten und Rosmarin

Hausgemachte Spatzle
Gehobelter Deichkdse Gold | Schmelzzwiebeln

Uberraschungsgericht
Aus unserem saisonalen Angebot
(nach Absprache mit vegetarisch oder vegan)
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